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Salade verte et emmental

1 Chili végétarien

(Haricots rouges, tomates, oignons et Sauté de DOUIG* BIO ala creme
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Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
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Sauté de veau sauce
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Haricots verts
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Brownies maison
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