Ville de Rochefort en Yvelines
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arottes rapée BIO vinoigreﬂe Picada de roquette et féta salade verte et mozzarella

au miel (roquette, noix et vinaigrette)
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Légumes de la potée

Semoule BIO (chou, oignons, carottes BIO et
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Fromage blanc et confiture Saint Nectaire AOP
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Compote de pomme poire
BIO
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Fruit de saison BIO
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Gateau amande et poire
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




