Menu du 18 au 22 mai 2026

Riz BIO aux lentilles & la
libanaise
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(Riz BIO, lentilles, huile d'olive, cumin,

curcuma)

Sauce a part au yaourt, ail sel,
oignons frits
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Fruit de saison BIO‘
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(Haricots blancs, chapelure, fomates)

Tomme noire des Pyrénées IGP

Ville de Longvilliers

Cassoulet
(Saucisse de Toulouse)
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Saucisse de volaille
N
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Saucisse veggie
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Cassoulet
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Melon BIO
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Mercredi

Jeudi

Tomates BIO, mozzarella et
vinaigrette balsamique
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Sauté de veau sauce aux
épices
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: Omelette
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| Courgettes BIO aux herbes de
: Provence
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Pommes de terre vapeur

e I

Gateau a la créeme de marron

e

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Vendredi

Concombres BIO sauce
fromage blanc ciboulette

e 11 &

Filet de poisson pané MSC et
citron

MSC
V)

Semoule BIO aux petits
légumes

1

Fromage blanc nature BIO ef
sucre de cannes BIO
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— . ﬁ Origine France garantie

B

hig ‘Recette du chef

A& Appellation d'origine Controlée

““““““

P4 Issude I'agriculture biologique
Circuit court origine France

T=/ Viande origine France
~Label Rouge

MSC : péche durable
., Certification Environnementale
&5/ Bleu Blanc Coeur | T Niveau 2

CERTIFICATION
C ENVIRDNHEMENTALE




