Ville de Rochefort-en-Yvelines
Menu du 20 au 24 janvier 2025
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Endives sauce fromage blanc
ciboulette
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Blanguette de cabillaud MSC

Potage essau
(lentilles)
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Ro6ti de boeuf HVE et sauce

Omelette BIO maison
tartare
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Filet de colin sauce tartare Pavé poireau sarrasin
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Purée de potiron i) Semoule BIO a la tomate
@ rapé

Haricots verts persillés
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BIé BIO Julienne de légumes Poélée d'antan
(carottes BIO, panais, navet)
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Edam Fromage blanc et sucre
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Compote de pomme BIO Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Dans mon assiette ily a ...

oy 4

ARy

o Recette du chef Y1  Origine France garantie

B v qe I'agriculture biologique M8 Appellation d’origine Controlée
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¢¥./ Viande origine France Circuit court origine France

MSC : péche durable Label Rouge

a2 Issu d’une exploitation  Haut

&/ Bleu Blanc Coeur =
“ " Valeur Environnementale




