Ville de Rochefort-en-Yvelines
Menu du é6 au 10 avril 2026

Mardi Mercredi Jeudi

Vendredi Ve

Salade iceberg et mimolette Chou blanc BIO vinaigrette Carottes rapées BIO et

Fruit de saison BIO
il e

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Dans mon assietteily a ...

Recette du chef ﬁ Origine France garantie

Issu de I'agriculture biologique A‘C‘!\,} Appellation d'origine Contrélee

@A Circuit court oﬁgine France

Viande origine France

MSC : péche durable #:3 Label Rouge

= Certification Environnementale

Bleu Blanc Cceur Niveau 2




