Ville de Rochefort-en-Yvelines
Menu du 13 au 17 cvril 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Uegeta/um: Salade iceberg et mimolette

vinaigrette 11 &

Choux-fleurs fleurette
vinaigrette fromage blanc
ciboulette
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Filet de colin MSC sauce oseille
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Coleslaw BIO
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Bolognaise de lentfilles BIO
(Lentilles BIO, sauce tomate, carottes
BIO, qil, basilic, herbes de Provence)

Hachis végétarien
(pois et féveroles BIO, purée de
pommes de terre et patate douce)
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Sauté de porc LR BBC sauce
caramel
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Sauté de dinde sauce caramel
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Omelette

pH

Purée de potiron et emmental
répé

Coquillettes semi-complétes

Haricots beurre illé b
parsiies BIO locales et emmental rapée

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Salade verte vinaigrette :
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DASHEGH Yaourt nature BIO et sucre de Petit suisse anure BIO et
canne BIO confiture
11 y
Fruit de saison BIO Gateaux aux raisins seg

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Dans mon assietteily a ...

Recette du chef ﬁ Origine France gcrqnﬁe

Appellation d'origine Contrdlée

<=1 Issu de I'agriculture biologique A‘Cx.)

% Viande origine France e @A Circuit court orlglne France

#:2 Label Rouge

w Certification Environnementale
Niveau 2

MSC : péche durable

Bleu Blanc Coeur




