Ville de Rochefort-en-Yvelines

Menu du 16 au 20 marrs 2026
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Velouté de potiron BIO, pommes!  Salade mache et mandarine Carottes rGpées BIO vinaigrette

de terre et vache quirit vinaigrette balsamique au miel
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(creme, champignons, échalotes) sauce bolognaise
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Carottes BIO Vichy Penne BIO et emmental répé
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Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont suscep‘rlbles de com‘enlr des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
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Salade verte vinaigrette
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Recette du chef ﬁ Origine France garqn’rie

Appellation d'origine Conftrélée

.
Issu de I'agriculture biologique A‘?@

€A Circuit court oﬁgine France

Viande origine France

MSC : péche durable #:2 Label Rouge

= Certification Environnementale

Bleu Blanc Coevur Niveau 2




