Menu du 6 au 10 octobre 2025
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Origine France

Appellation d'origine Contrélée

Circuit court

Label Rouge

Issu d'une exploitation a Haut
Valeur Environnementale




