Ville de Longyvilliers
Menu du 14 au 18 oCtobre 2024
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Carottes rdpées BIO au jus
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mélanger

Me v

Guacamole et toast Velouté de poireaux
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Omelette et ketchup Pavé de lentilles sarrasin
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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= Recette du chef ﬁ Origine France garantie

1 1550 de ragriculture biologique M@  Appellation d’origine Contrélée
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}'m:/ Viande origine France Circuit court origine France

MSC : péche durable
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