Ville de Rochefort en Yvelines
Menu du 7 au 11 Octobre 2024

Mercredi Jeudi Vendredi

Salade verte et dés de Céleri BIO rémoulade
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Egrené de soja BIO bolognaise

Aiguillettes de blé carotte

Lentilles, carottes BIO et

Semoule BIO
pommes de terre
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Farfalles BIO et emmental rapé
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Fruit de saison BIO
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Fruit de saison BIO
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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